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|7THI0 // Breve enquadramento legal e fiscal sobre:

// Producao e comercializacao direta entre o cacador e produtor de pequenas quantidades de alguns
produtos primarios, e o consumidor final;

// Producao e comercializacao direta entre o produtor de alguns produtos transformados, e o
consumidor final;

// Consumo proprio/autoconsumo de produtos agro-alimentares;
// Criacdo de galinhas e producdo de ovos;
// Comercializac3o, transporte e faturacdo de produtos agricolas;

Informacoes e inscrigoes o
E-mail: age@cm-albufeira.pt . ; Awufe_gral
Telefone: 289 598 812 It e e

www, crm-albufelra.pt




Portaria n? 74/2014

Enquadra o fornecimento directo de géneros alimenticios
pelo produtor de pequenas quantidades de produtos
primarios ao consumidor final ou a estabelecimentos de
comércio retalhista que abastecam directamente o
consumidor final de:

* 0VOS;

* mel;

e produtos de pesca;

* vieiras, caramujos, buzios, lapas;

* |eite de vaca cru;

e aves de capoeira;

* |ebres, coelhos;

* aves de caca de criacao;

e pecas de caca e carne de caca selvagem (lebre, coelho
bravo, faisoes, perdiz-vermelha, pombo-torcaz, pato-real,
codornizes)



PEQUENAS QUANTIDADES

FORNECIMENTO DIRETO AO CONSUMIDOR
FINAL E AO RETALHO E RESTAURACAO
LOCAIS

No concelho e concelhos
limitrofes do local de producao
primaria, nas condicoes e
quantidades definidas nesta
portaria




PEQUENAS QUANTIDADES

« 350 OVOS POR
SEMANA

MEL « 650 KG POR ANO

+ PRODUTOS DA PESCA, PECTINIDEOS E
GASTROPODES MARINHOS,

+ CARNE DE AVES DE CAPOEIRA, _
LAGOMORFOS E AVES DE CRIACAO

- PECAS DE CACA SELVAGEM A
FORNECER PELO CACADOR

DREASA

' CENTENARIO :-= www.dgav.pt




Producao Primaria — actividades desenvolvidas na
exploracao agricola.

e producao, o cultivo a apanha e a colheita de vegetais e cogumelos;
* as seguintes operagdes associadas ou conexas:

A armazenagem e 0 manuseamento de vegetais e cogumelos (cuja
natureza ndo tenha sido substancialmente alterada) na prdépria exploracao
agricola;

O transporte dos vegetais e cogumelos (cuja natureza nao tenha sido
substancialmente alterada):

* dentro da propria exploragao agricola;
* da exploracao agricola até um estabelecimento.

Outras operacOes: embalamento, lavagem, remocao de folhas, triagem de
frutos




géneros alimenticios de origem nao animal, devem cumprir, no ambito da higiene e seguranca
alimentar, os requisitos constantes do Titulo |, Parte A, do Anexo | do Regulamento (CE) n2

852/2004 e n3o necessitam, no estrito cumprimento da lei, de implementar um sistema
baseado nos principios HACCP.




REQUISITOS GERAIS

Regulamento
(CE) n.° 853/2004

Regulamento (CE) n.° 852/2004
DEASA

92 CENTENARIO 2 www.dgav.pt
IRECAD-GERAL DO% SERVICOS PECUARIQS



Em Portugal, ndo se encontram instituidas regras especificas que regulamentem o fornecimento direto pelos produtores de pequenas quantidades de
produtos hortofruticolas, devendo ser cumpridas as disposi¢oes gerais de higiene aplicaveis a produgao primaria e operagdes conexas de acordo com o
previsto no anexo | do Regulamento (CE) n® 852/2004, salientando-se entre outros aspetos, a necessidade de:

* Manter limpos e se necessario depois de limpos, desinfetar devidamente as instalacdes, equipamentos, contentores, grades, veiculos e
embarcacgdes;

* Assegurar, se necessario a higiene da producao, transporte e das condicdes de armazenagem dos produtos vegetais e biolimpeza desses produtos;

» Utilizar agua potavel ou agua limpa, sempre que necessario para prevenir qualquer contaminacao;

* Assegurar que o pessoal que vai manusear os géneros alimenticios esta de boa saude e recebe formacdao em matéria de riscos sanitarios;

* Prevenir, tanto quanto possivel, a contaminac¢ao causada por animais e parasitas;

* Manusear os residuos e as substancias perigosas de modo a prevenir qualquer contaminacao;

* Ter em conta os resultados de quaisquer analises pertinentes efetuadas em amostras colhidas das plantas ou outras amostras que se possam revestir
de importancia para a saude humana;

» Utilizar corretamente os produtos fitossanitarios e biocidas, tal como exigido pela legislacdo pertinente;


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:139:0001:0054:PT:PDF

r

CONTROLO OFICIAL

A responsabilidade de assegurar a implementagdo do
PCPP & da DGAV e das Diregdes Regionais de
Agricultura das diferentes Regides.
DGAV - Direcio Geral de Alimentagio a Veterinaria

» Elabora o plano de controlo oficial.

= Promove a uniformizacdo de atuagio.

» Coordena e supervisiona os controlos.

DRA - Diragbes Regionais de Agricultura
* Programa e executa os controlos oficiais.
» Mantém um registo atualizado das exploragdes.
= Mantém um registo dos controlos efetuados.
* Apoia e esclarece duvidas dos operadores.

Como se realiza o controlo?

O controlo da higiene da producdo primaria de
hortofruticolas € realizado através de visitas as
exploragbes agricolas por técnicos das Diregdes
Regionais de Agricultura

ASPETOS A VERIFICAR

Os técnicos oficials verificam e classificam o cumpri-
mento das regras em relacdo a:

« Higiene geral

- Agua

« Formacao e sadde

= Animais e pragas

« Fertilizantes

« Produtos fitofarmacéuticos
e biocidas

« Rastreabilidade
« Manutengao de registos

Qual o resultado do controlo?

O agricultor recebe uma carta com o resultado do
controlo realizado e detém um perfodo de tempo para
corrigir os incumprimentos detetados.

_ CODIGO NACIONAL
"™ DE BOAS PRATICAS DE
L= ¥~ HIGIENE NA PRODUCAD
DE HORTOFRUTICOLAS
FRESCOS

Adote este codigo para
cumprir com fadlidade
as regras legais.

Disponivel em www.dgav.pt

Para mais informagao contacte a Direcao Regional de

Agricultura da sua regido:

# Norte - geral@drapn.mamaot.pt

# Centro - direccao@drapcmin-agriculturapt

# Lisboa e Vale doTejo - direccao@draphvt.min.agriculturapt

» Alentejo - director.regional@drapal. min-agriculturapt

* Algarve - gabdirector@drapalg.min-agricultura.pt

* Madeira - dradr.sra@gov-madeira.pt

& Acores - info.dsa@azores.gov.pt

Contacte também a DGAV: seguranca.alimentar@dgav.pt
Ficha Técnica

Fotos: alamy.com; leopoldiastate.edu; havuzkimyasalim.com;

umngeniriverwalk fileswordpress.com; images.wisegeek.com;

weemarket.co.id; gmtoday.com; safeleafygreens.com
DGAV - janeiro de 2016

Dire¢ao Geral de Alimentacdo e Veterinaria
Campo Grande, n°50

PCPP

Plano de Controlo
de Producéio Primdria

Hortofruticolas

Direcao Geral de Alimentacao e Veterinaria
www.dgav.pt

A frequéncia de controlo depende do risco associado

ﬁ 1700-093 Lisboa
a cada exploracdo e do resultado do controlo anterior. ﬁ " 213239500 2313239501 el oUparpt I — .
_/ = ? PORTUGAL | Rortirier seisronirire soric.

Divisdo de Comunicagio & Infarmagio
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REGRAS DE HIGIENE NA PRODUGAO

DE FRUTAS E HORTICOLAS

O agricultor & o responsavel pela sequranca das
frutas e horticolas que coloca no mercado.

A producdo primaria de hortofruticolas deve obedecer
a regras de higiene.

Os agricultores devem adotar boas préticas agricolas
de modo a:

» Controlar os riscos associados aos alimentos.

» Proteger os hortofruticolas de contaminagbes.

Higiene Geral

As instalagbes, equipamentos,
utensilios, contentores, grades e
velculos devem ser mantidos
limpos e  se  necessdrio,
desinfetados.

Devem existir instalagbes que
permitam que os trabalhadores
mantenham um grau de higiene
pessoal adequado.

Agua

Devem ser conhecidas as fontes de dgua utilizadas na
exploracio agricola e:

» Garantir que a dgua é adequada para a rega.

» Analisar a dgua da rega e implementar agdes
corretivas, sempre que necessario.

» Manter limpos e em bom estado os tanques de
armazenagem de dgua.

» Usar dgua potdvel ou desinfetada para a lavagem
dos hortofruticolas apds a colheita.

Produtos fitofarmacéuticos e biocidas

Os produtos devem ser autorizados pela DGAV e
utilizados de acordo com as condigbes previstas,
respeitando os intervalos de seguranca.

Formacao e saude dos trabalhadores

E importante formar os trabalhadores em matéria de
riscos sanitdrios e promover a realizacdo de exames
médicos regulares.

Animais e Pragas

e Deve impedir-se o acesso
de animais domésticos e
silvestres aos locais de
producdo e armazenagem
de hortofruticolas e as
fontes de dgua.

Fertilizantes Organicos

0O uso de fertilizantes
organicos requer cuidados,
pois pode trazer um risco
acrescido aos alimentos.

E fundamental respeitar as
regras de aplicagdo.

Rastreabilidade e Registos

Deve ser garantida a rastreabilidade dos alimentos,
isto &, identificar a quem se compram e a quem se
vendem os produtos.

Recomenda-se que guarde os registos de:

» Aplicagdo de produtos fitofarmaciuticos, biocidas e
fertilizantes;
= Ocorréncia de pragas ou doengas;

e Andlises realizadas a hortofruticolas, 3gua de
irrigacao, solos, etc;

» Fomecedores de sementes, plantas e quaisquer
produtos utilizados na producao;

* Quem compra os hortofruticolas;

* Limpeza , controlo de pragas e formacao.

LEGISLACAO GERAL

Regulamento (CE) 178 /2002, de 29 de abril, relativo a
matérias de seguranca dos géneros alimenticios, desig-
nadamente a Rastreabilidade.

Regulamento (CE) 852 /2004, de 29 de abril, relativo 2
higiene dos géneros alimenticios.

Lei n® 26/2013, de 11 de Abril, relativo 3 aplicacio de
produtos fitofarmacéuticos



CAP/

BGRICULTORES DE PORTUGAL

HIGIENE
NA PRODUCAO
PRIMARIA DE

S HORTOFRUTICOLAS

FRESCOS

Codigo de Boas Praticas

&

COMFAGRI

A figura | identifica o8 prscipais fulores de fisco na producio prinshna.

FATORES DE RISCO POTENCIAIS

1. USD ANTERIOR DA AREA DE — TR
CULTIVO E AREAS ADJACENTES 2. CONTROLO DE ANIMAIS :

Capitule 3 | Capituled || Capitula §

4. FERTILIZANTES 5. PRATICAS MA PRODUCAD
Capitulo s : Capitulo 3

6. ESTADO DE SAUDE E HIGIENE PESS0AL 7. COMDICOES SANITARIAS
Capitulo 11 Capitulo 8

8. PRATICAS NA COLHEITA E=MMEW“
Capitula 9 Capitules

Figura 1 = Friores de nsco potencisis frequentemsenie identificados ra produgio prinsiris de vegoss (adapisds de EFSA
Hi15)



Lavagem das mdos

@ Duragéo total do procedimento: 40-60 seq.

Esfrague rolativarnents para tris Enxague as méoa
& pard a Wene oS dedos da mio COM &gua
chireita nas palma da mdo
eSGuenda @ vice vrsa

LAVAGEM DE PRODUTOS HORTOFRUTICOLAS

Saidado Campo | ~ mmmmmmmp | Arcaderecepgio

[

Lavagem , por aspersdo num tanque com
dgua potavel

!

Higieniza¢io com Agua + desinfectante apropriado,
nomeadamente hipoclorito de sodio utilizado nas
concentragoes estipuladas pelos fabricantes

!

Escornmento em bancada de rede |

!

Embalamento e expedicio |

HIGIENIZACAO DE EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Equipamentos
(tractor, colhedora, etc.)

!

Eliminacdo de residuos
grosseiros através de
lavagem

Utensilios
(Caixas, tesouras de poda, etc.)

Material de corte: Desinfectar

por spray ou imersdo, com uma
solugdo de sulfato de cobre ou
hipaclorito de sddio.

!

Desinfeccdo com produto
apropriado de acordo
com as recomendacdes
técnicas

Roupa e cal¢ado:
Desinfectar/lavar sempre que o
operador mude de drea de
producdo

FéginaG ?

Caixas:
Acondicionar separadamente
(antes e apds a lavagem/
desinfecgdo) em local reservado

Utilizar embalagens lavadas e
desinfectadas com hipoclorito de
| sddio.

Pégina? ].






CAE 0113 CULTURA DE PRODUTOS
HORTICOLAS, RAIZES E
TUBERCULOS ou outros conforme a
producgdo

Possuir Numero Operador
Hortofruticola (DRAPALG)

Ou Declaragao de Produtor
(DRAPALG)

CAE 01230 CULTURA DE CITRINOS ; 01251 CULTURA DE FRUTOS DE CASCA RIJA;
01252 CULTURAS DE OUTROS FRUTOS EM ARVORES E ARBUSTOS




Venda na Exploracao

Nao é necessario informacao
de rotulagem:

origem e o numero de
operador hortofruticola




- Identificacao (nome e endereco) do
embalador e/ou do expedidor.

- N.2 de Operador Hortofruticola

- Natureza do produto, se o conteudo nao
for visivel do exterior

- Nome da variedade (no caso das magas,
laranjas, uvas de mesa e peras e cor da
polpa, no caso dos péssegos e nectarinas)
- Pais de origem

- Categoria de qualidade

- Calibre




casefazem.pt
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FIGUEIRA L0
EST. EXT. CIRCUNVALACID &

008 4460-260 SERHCRR DR e op:  .wur M.F, v , 5025
VARIEDADE PREQOIKG iva inclufdo & taxa em vigor o B I G e P I . SU2S3
Y- BANANA DA MADEIRA Origem - Portugal
VARIECHIE CAVEND - :
'Em%ﬁ%ﬁﬂm' Lt | Categoria - Il
ORIGEM o | Calibre - néio calibrado
\ LOTE: Eabilai ek
Lzl nan ¢/Kg peso Prego €-
FRECO '?1"‘:\(4) .00 l
200€
CATEGORIA Pz Liguidy
\ 2lroeas2lanzogn 0,804k
CALIBRE
LOCO comoes Ui @ FerreiradaSilva ORIGEN | PORTUGAL | CAT
;js-meenmacuuumh mem&‘:ﬂfﬁfi@a& Europeia - I._ REGIA0 | OESTE I
- PRODUTO
HACA GALA BROOKFIELD 4 COLE
ORIGEH: POR TUGAL o .-.'..iu: el g VARIEDADE | ROXA
CRIBEGO/BE PROD:IZ onuiunis e 02 40 PESO APROX.
IME 273191201 0-MI9 £k Aoucun s 10 Kg

PEROAG  CSOLGND PR el sede@horapronta com
1,29€ 1585k 2,04€

-







Produtos alimentares que pelas suas
caracteristicas possam ser expostos no
exterior dos estabelecimentos, devem ser
colocados em recipientes préprios, a cerca
de 70 cm do chéo, abrigados do sol, chuva
ou outros factores gue possam prejudicar
a sua qualidade inicial.

Ha que assegurar:

a) Instalagbes adequadas a manutengao
de uma higiene pessoal apropriada,
incluindo as instalagdes de lavagem e
secagem higiénicas das méos, instala-
¢bes sanitarias em boas condigdes
higiénicas e vestiario;

b) Meios adequados para lavagem e
desinfecgao dos e
utensilios e equipa- s
mentos de trabalho;

c) Meios adequados |
para lavagem de
géneros alimenti-
cios;

d) Um abastecimento
adequado de agua
potavel para consumoe humano, quen-
te e fria;

e) Instalagdes e equipamentos adequa-
dos de armazenamento e eliminagio
em condiges higiénicas de substan-
cias perigosas ou nao comestiveis,
quer sejam liquidas ou sdlidas;

Sete Passos para Garanfir a
Salubridade dos Alimentos

1-Mantenha a Limpeza e Higiene,
pessoal, das instalagbes e dos
equipamentos

2-Separe os Alimentos Crus dos
Cozinhados

3-Cozinhe completamente os Alimentos

LE g

4-Mantenha os 5 ¥
Alimentos L
com Temperaturas  ([#=%
Adequadas T varRrE

5-Use Agua e Matérias
Primas de Qualidade e
isentas de contaminantes

6= Transporte os
Alimentos em Condigdes
de Seguranga

7-Exponha os Alimentes
de Mode a Prevenir os
Riscos de Contaminagéio
e de Adulteragao.

Ministério da Sadde
Administragao Regional de Sadde do Algarve

Transporte e Exposigao
de Alimentos...

Como Garantir a sua
Salubridade?

Centro de Saide de S, Bras de
Alportel

Servigo de Sailde Publica

2006



O Transporte e a exposicdo de produtos ali-
mentares para venda ao poblico, requer as
condigdes necessarias de higiene e salubrida-
de dos alimentos, de modo a evitar a alera-
cao do seu estado de conservagéo e ou con-
taminacao.

Alimentos com alteragbes do estado de con-
servagao e ou contaminados, s&o um risco
para a salde das populagbes e ocasionam
doengas.

A legislagdo que regulamenta as CONDIGOES
PARA A VENDA AMBULANTE, TENDAS DE MERCA-
DO, QUIOSQUES, BANCAS DE FEIRAS E TRANS-
PORTE, E O DECRETO-LEI N° 425/99 de 21 de
Qutubro e o DECRETO-LEI N°® 252/86 DE 25 DE
AGDSTTO

TRANSPORTE

As caixas de carga dos veiculos de transporte e
os contentores ufilizados para o transporte de
genercs alimenticios, tém de evitar a contamina-
Gao B a assegurar a seguranga e salubridade dos
alimentos, pelo que

Devem :

Ser construidas em materiais lisos, lavaveis
e néo toxicos,

Ser mantidos limpos e em boas condicbes,

Ter os produtos devidamente embalados e
arrumados nas caixas e contentores,

Permitir uma facil limpeza e desinfecco,

Dispor das condigbes de temperatura neces-
sarias a conservacio dos alimentos.

Néo devem

Ser utilizadas para o transporte de outros
produtos ou substancias.

EXPOSICAO

Os géneros alimenticios devem ser coloca-
dos em locais que impegam a sua contami-
nagao.

As superficies destinadas a contactar com
os alimentos devem:

+ Ser mantidas em boas condigdes;

¢ Poder ser facilmente limpas e
desinfectadas sempre que necessa-
rio para assegurar a seguranga e
higiene dos géneros alimenticios;

+ Ser construldas em materiais lisos,
lavaveis e nao tdxicos.

Deve existir uma protecgéo adequada dos
alimentos expostos (vitrines, expositores);

Alimentos crus ou ja confeccionados devem
dispor de expositores ou vitrines de modo a
ficarem resguardados dos agentes poluentes
do ambiente (acgo dos raios solares,
roedores, insectos) ou do contacto directo do
publico (manuseamento, tosse ou espirros);

Os produtos expostos devem para a sua
conservagio, ser colocados em instalagbes
e equipamenios apropriados para a
manutencdo e controlo das temperaturas de
conservagio dos alimentos;




Mera Comunicac¢ao Prévia - Licenciar a Actividade por acesso direto ao Balcao do
Empreendedor (BdE) (https://eportugal.gov.pt/)

A) O feirante/vendedor ambulante

- Ter a atividade de comércio a retalho exercida em feiras ou de modo ambulante
(correspondente aos codigos da CAE 47810 ou 47890) declarada nas Financgas, como atividade
principal ou secundaria;

- Respeitar as disposicOes previstas nos regulamentos municipais do comércio a retalho nao
sedentario, dos municipios onde exercem a atividade, desighadamente no que respeita as regras
de funcionamento das feiras e de ocupacao de lugares de venda ou as condi¢cdes para o exercicio
da venda ambulante e de atribuicdo de direito de uso de espaco publico, consoante os casos.

- Obedecer a legislacao especifica aplicavel aos produtos comercializados, referida no artigo 56.2
do RJACSR.


https://eportugal.gov.pt/

CAE 47810
COMERCIO A RETALHO EM BANCAS, FEIRAS E UNIDADES MOVEIS DE VENDA, DE
PRODUTOS ALIMENTARES, BEBIDAS E TABACO 47810

CAE 47890

COMERCIO A RETALHO EM BANCAS, FEIRAS E UNIDADES MOVEIS DE VENDA, DE
OUTROS PRODUTOS Compreende o comércio a retalho realizado em bancas ou feiras
de todos os produtos nao incluidos nas subclasses anteriores.



E permitida a venda ambulante de horticolas ou de outros  E permitida a venda ambulante de horticolas

produtos alimentares? ou de outros produtos alimentares?
SIM. SIM.
Contudo, a venda ambulante esta restrita aos locais
previstos e regulamentados pelas camaras municipais. Os vendedores ambulantes devem possuir
Nesse sentido, caso o operador esteja devidamente titulo de exercicio da actividade e as
licenciado para o efeito e forem cumpridos todos os condi¢des de transporte tém que assegurar a
requisitos aplicaveis a venda dos géneros alimenticios em seguranca alimentar
questdo, a venda ambulante é permitida. (higiene e temperatura)

Mera Comunicacao Prévia
(Balcao Unico electrénico dos servicos)

Guia de Transporte e Facturacao de produtos;



E permitido ao proprietario de uma exploragdo a criagio de galinhas e produg¢io de ovos?

SIM.

O fornecimento de pequenas quantidades de ovos ao consumidor final, a estabelecimentos de comércio
retalhista local que abastecam o consumidor final, ou a restauracao, é permitido até 350 ovos por semana,
por produtor que nao possua mais de 50 galinhas poedeiras.

Os produtores devem proceder ao registo na DGAV da atividade de fornecimento direto ao consumidor
final, ao comércio retalhista que abasteca diretamente o consumidor final ou a restauracao.

Esta venda de “ovos caseiros” s6 pode ser efetuada no concelho e concelhos limitrofes do local de
producao primaria.




SIM

O fornecimento de carne de aves, lagomorfos (coelhos) e aves de criacao, exceto avestruzes, abatidas na
exploracao, pelo produtor primario diretamente ao consumidor final, a estabelecimentos de comércio
retalhista local que abastecam diretamente o consumidor final ou a restauracao, é permitido até a
guantidade maxima, por semana, de 25 carcacas de perus, 50 carcacas de patos e lagomorfos e 100
carcagas de outras espécies de aves de capoeira.

Para além destas premissas, o produtor devera requerer a autorizacao prévia ao diretor-geral de
Alimentacao e Veterinaria e manter um registo dos abates efetuados na exploracao.



Producao e Comercializacao directa do produtor e
cacador de pequenas quantidades de alguns
produtos primarios (ex.: ovos, leite, aves de
capoeira) ao consumidor final;
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Nota: A legislacao considera
detencao caseira até um maximo de
100 aves.

Nota: a venda de ovos caseiros esta dispensada
no caso dos produtores que nao possuam mais
de 50 galinhas poedeiras, desde que no local de
venda o nome e o endereco do produtor se
encontrem indicados.

Possuir o CAE 01470 Avicultura

(criacdo de aves e inclui ovos)

Possuir IB e Parcelario da Exploragao

(pode fazer em Associacdes ou DRAPALG)

Possuir REAP (deve dirigir-se a DRAPALG; a Classe 3 é
a mais apropriada ao pequeno agricultor)

Para vender nas feiras e mercados deve ter Registo
de feirante/vendedor ambulante
(https://eportugal.gov.pt/)




Producao e Comercializacao directa do produtor e
cacador de pequenas quantidades de alguns
produtos primarios (ex.: ovos, leite, aves de
capoeira) ao consumidor final;

Y ‘\ Artigo 5.2 (Portaria n2 74/2014)

| i . Pequena quantidade de leite de vaca cru a fornecer pelo produtor
g primario

o 1 — O fornecimento pelo produtor primario de leite de vaca cru
diretamente ao consumidor final € abrangido pelo disposto na
alinea c) do n.° 3 do artigo 1.° do Regulamento (CE) n.° 853/2004,
guando seja na quantidade maxima de 80 L por dia.

2 — As exploracoes de proveniéncia do leite de vaca cru referido
no numero anterior devem ser oficialmente indemnes de

brucelose e de tuberculose.




aY 0141 CRIACAO DE BOVINOS PARA PRODUCAO DE LEITE

Possuir IB e Parcelario da Exploracao
(pode fazer em Associacdes ou DRAPALG)

Possuir REAP (deve dirigir-se a DRAPALG; a Classe 3 é a mais
apropriada ao pequeno agricultor)



Producao Agricola de Pequenas Quantidades: Consumo Doméstico e Comercializacao

Enquadramento legal e fiscal

De um modo geral, as espécies de caga menor sdo,
entre outros, lagomorfos e aves, cinegéticos, como
coelhos, lebres, perdiz-vermelha, patos, narcejas,
rola-comum, faisdo, codorniz, galinhola, pombos
e tordos. As espécies de caga maior sdo mamiferos
silvestres como o javali, o veado, o corgo, 0 gamo
e o mufldo. A co 3o de pecas obtidas destes
animais (caga maior) no mercado, estd sujeita a
regras especificas que estdo estipuladas no Reg. (CE)
n® 853/2004 de 29/04, ndo podendo ser vendidas
directamente pelo cagador ao utilizador final

- E permitido um cacador vender as suas lebres, perdizes e coelhos a restaurantes e particulares?

SIM.

E permitido exclusivamente para espécies de caga menor, sendo que o cacador pode fornecer diretamente ao consumidor final, ao comércio a retalho local que abastece diretamente
o consumidor final ou a restauragao, pecas de cacga das espécies e nas quantidades maximas seguintes:
a) Coelho -bravo (Oryctalagus cuniculus) — 2 por dia; b) Lebre (Lepus granatensis) — 1 por dia; c) Perdiz -vermelha (Alectoris rufa) — 3 por dia, com exce¢do de exemplares
provenientes de campos de treino de caga em que o limite pode ser de 30 por dia; d) Faisdo (Phasianus colchicus) — 3 por dia, com excec¢dao de exemplares provenientes de campos
de treino de caga em que o limite pode ser de 30 por dia; e) Pombo-torcaz (Columba palumbus) — o limite didrio previsto no calendario venatdrio em vigor; f) Pato-real (Anas
platyrhynchos) — o limite didrio previsto no calenddrio venatério em vigor.

E importante referir que o fornecimento pelo cagador deve ser efetuado no prazo maximo de vinte e quatro horas apds a cagada, e este deve entregar ao consumidor final, ou
proprietario do estabelecimento de comércio retalhista ou de restauracao ao qual fornega diretamente pecas de ca¢a, o documento de acompanhamento de modelo constante na
plataforma eletrénica da Diregao Geral de Alimentac¢do e Veterinaria (DGAV).

@l INFOAGRI > poTucAL —
L it 0 b3S 92020 B
1988-2018



Producao e Comercializacao directa do produtor de
alguns produtos transformados (ex.chouricas, pao,
bolos, mel, doces e compotas) ao consumidor final

O sector agroalimentar (industria transformadora) é regulamentado pelo Decreto-Lei n.2 169/2012 de 1 de agosto, conhecido
como SIR (Sistema da Industria Responsavel).

E possivel instalar e desenvolver uma atividade industrial de pequena escala com producdo até um limite anual indicado, sendo
possivel desenvolver numa casa particular, sob determinadas condicdes. Para desenvolver esta actividade precisa de licenciar e
registar as CAE na sua declaracao de inicio de actividade.

A preparacao de géneros alimenticios em casas particulares, com vista ao fornecimento direto do consumidor final através da
venda a porta, em feiras, mercados ou com entrega no cliente ndao carece de aprovacao por parte da DGAV, mesmo gue sejam
utilizados produtos de origem animal nao transformados.

Ainda que nao careca de aprovacao, estes estabelecimentos devem ser sujeitos a controlos, pelo que as Camaras Municipais
devem informar a DGAV de todas as instalacOes licenciadas, para que sejam registadas e controladas regularmente.

A venda ao comércio retalhista e a restauracdao nao é considerada venda ao consumidor final, pelo que um estabelecimento que
forneca esses estabelecimentos devera ser aprovado.




Compete as Camaras Municipais a definicao dos critérios a observar na avaliacdao da salvaguarda do equilibrio
urbano e ambiental. Enquadrado no Regime Juridico da Urbanizacao e da Edificacdao (RJUE), estabelecido no
Decreto-Lei n.2 555/99, de 16 de dezembro (alterado posteriormente por varios diplomas), a utilizacdo dos
edificios ou suas fracOes esta sujeita a autorizacdo da Camara Municipal, pelo que os edificios devem dispor
sempre de um titulo para a respetiva utilizacao (alvara de utilizacao).

Os titulos emitidos habilitam o uso dos edificios para determinados fins como, por exemplo, industriais,
comerciais, de armazenagem ou para habitacdao, mas nao é suficiente para habilitar o exercicio das atividades
econdmicas sujeitas a regimes especificos de licenciamento, como os acima indicados, antes constituindo um
requisito necessario ao licenciamento da atividade e a aprovacao do estabelecimento, quando aplicavel.

Mera Comunicagao Prévia - Licenciar a Actividade por acesso direto ao Balcao do Empreendedor (BdE)
(https://eportugal.gov.pt/)



https://eportugal.gov.pt/

Producgao Agricola de Pequenas Quantidades: Consumo Doméstico e Comercializagao

Enquadramento legal e fiscal

Importante: E possivel instalar e desenvolver uma atividade industrial numa casa
particular, sob determinadas condicoes.

A instalacao de estabelecimentos industriais em prédios urbanos destinados a habitacao
pode ser autorizada, quando nao exista impacto relevante no equilibrio urbano e
ambiental.

Compete as Camaras Municipais a definicao dos critérios a observar na avaliacao da
salvaguarda do equilibrio urbano e ambiental. Estas instalacdes s6 podem ser licenciadas
se observaram as seguintes condicoes:

* Poténcia elétrica contratada até 15kVA
* Poténcia térmica até 4 x 105kJ/h
* A atividade é exercida a titulo individual ou em microempresa até 5 trabalhadores
* O volume anual de producao nao exceda o valor maximo fixado no SIR, constante na

tabela abaixo.
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CAE (Finangas)
Registo de Apicultor
(DGAV)

Alvara de Utilizagdo
da UPP (Municipio)

Alvard de Utilizagdo da
UPP (Municipio)

CAE (Finangas)
Registo de Apicultor
(DGAV)

Alvara de Utilizagao
da UPP (Municipio)

Alvara de Utilizagdo da
UPP (Municipio)

CAE 01491 APICULTURA
E possivel fornecer pequenas quantidades de mel ao consumidor final, a estabelecimentos

retalhistas locais que abastecam o consumidor final, ou a restauracao, até 650 kg de mel por
ano.

Os produtores devem proceder ao registo na DGAV da atividade de fornecimento direto ao
consumidor final, ao comércio retalhista que abasteca diretamente o consumidor final ou a
restauracao.

Nota: aplicar as boas praticas e obriga a rotulagem do mel

CAE 10130
Preparacao e conservacao de produtos a base de carne e preparacao de enchidos,
ensacados e similares

Limite anual de produto acabado 2.000 Kg



Producgao Agricola de Pequenas Quantidades: Consumo Doméstico e Comercializagao

Enquadramento legal e fiscal

Carece de
Caractlerizacio do estabelecimento aprovagdo @ NCV7? Exemplos @ observacdes
* Preparacio de doces, compotas, geleios e
00 usados exclusivamente generos NEo marmeladao

dlimenticios de ofigem ndo animal. * Preparacdo de frufos secos e secados,
incluindo os silvestres

+ Preparacio de bolos com uso exclusivo de
ovo posteurnzado
¢ Preparacio de pdo com chowigo, pastéis e

Sdo usados, como matéras-primas de origem
animal, exclusivamente géneros alimenticios

frﬂnifm['rn::dc:-s [ex: ovo pasteurizado, leite MNao pizas com cames ransformadas
pm’regunzadc:-, natas, Rombne, presunto e + Preparacio de gelodos com natas e leite
enchidos). .

pasteurizado
580 usados géneros alimenticios ndo + A venda direta pode efetuar-se no
fransformmados (ex: came fresca, incluindo estabelecirmento, em feiras ou mercados ou
congeladao, came picada, ovos em nofurezo NGO por enfrega direta ao comnsumidor fimal.
e leite cru) e a producdo desfina-se « A venda a restouracdo ou ao comercio o
exclusivamente a venda direta ao retalho ndo & venda direta ac consumidor
consumidor final. firal
580 usados géneros alimenticios de argem
animal ndo transformadaos [ex: came fresca, Mestes estabelecimentos deve haver
incluindo congelado, came picada, ovos em
natureza e leite cru) & a prodecdo desfina-se, Sim um E!FHFP Especf!i:u paraa
pelo menos em parte, @ venda a cufros preparacdo dos alimentos,
operadores do setor alimentar (incluindo independente da cozinha doméstica

cafés, restavrantes & mercearias).
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O consumo de pao reveste-se de uma enorme importancia, na medida em que é mundialmente reconhecido como um
elemento essencial na dieta alimentar, devendo apresentar-se ao consumidor com caracteristicas organoléticas proprias,
designadamente no que respeita ao aroma, cor, sabor e textura.

As condicBes e requisitos a observar no fabrico, composicdo, acondicionamento, rotulagem e comercializacao de pao e
outros produtos similares ou afins foram estabelecidas pela Portaria n.° 425/98, de 25 de julho, que se encontra
desatualizada, ndo s6 do ponto de vista tecnoldgico, mas também, porque algumas das matérias por si regulamentadas
cairam em desuso, face a um conjunto de diplomas comunitarios e nacionais que sao aplicaveis a todos os géneros
alimenticios como é o caso, entre outros, da Lei n.° 75/2009, de 12 de agosto, que estabelece normas com vista a
reducdo do teor de sal no pao, bem como informacdo na rotulagem de alimentos embalados destinados ao consumo
humano.

Nestes termos, o presente diploma visa revogar a Portaria n.° 425/98, de 25 de julho, atualizando as regras relativas as
caracteristicas do pao e dos outros produtos similares ou afins e a sua comercializa¢ao.

Clique AQUI para consultar a Portaria.

Fonte: Portaria n.° 52/2015, em Diario da Republica Eletronico



https://dre.pt/application/conteudo/428627
http://www.portaldasaude.pt/NR/rdonlyres/B8029F0A-B899-445B-BDD7-6190B0333C18/0/lei75_2009reducaosal.pdf
https://dre.pt/application/conteudo/428627
https://dre.pt/application/file/66602941
https://dre.pt/application/file/66602941
https://dre.pt/home/-/dre/66603010/details/maximized?p_auth=WnEFaIx5&serie=I

E proibida a matanca de suinos para autoconsumo?
NAO.

1. E autorizada a matanca para autoconsumo de suinos desde que as carnes obtidas se destinem exclusivamente ao
consumo doméstico do respetivo produtor, bem como do seu agregado familiar, sejam respeitadas as condicoes
estipuladas no referido Despacho e numa quantidade nao superior a 3 suinos por ano.

2. E autorizada a matanca tradicional de suino, organizada por entidades publicas ou privadas, desde que as carnes se
destinem a ser consumidas em eventos ocasionais, mostras gastrondmicas ou de carater cultural, e sejam respeitadas as
condicOes estipuladas no referido Despacho.

E proibido a producdo de chouricas para Consumo préprio/autoconsumo?

NAO.



E proibida a matanca de animais para autoconsumo?

NAO.

A matanca para autoconsumo de bovinos, ovinos e caprinos com idade inferior a 12 meses, de suinos, aves de capoeira e
coelhos domeésticos é permitida desde que as carnes obtidas se destinem exclusivamente ao consumo doméstico do
agregado familiar do respetivo produtor.

A quantidade maxima de animais que podem ser abatidos por ano, para autoconsumo, sdao de dois bovinos até 12 meses,
trés suinos, oito caprinos e seis ovinos.

E importante referir que a carne proveniente do abate para autoconsumo n3o leva marca de salubridade, de identificacdo
ou de classificacao de carcagcas. Também nao pode ser cedida, destinando-se, exclusivamente, e como o préprio nome
indica, para autoconsumo.



- E proibida a Produc¢3o de Aguardente de Medronho para consumo préprio?
NAO.

A producdo de aguardente de medronho destinada exclusivamente para consumo préprio, estd isenta de licenciamento industrial

"Beneficia ainda da isen¢éo do imposto a aguardente produzida em qualquer destilaria, aprovada como entreposto fiscal, até ao
limite de 30 | de produto acabado, por ano e por produtor, destinada ao seu consumo e dos membros da sua familia ou dos seus
CAE 11012 - Fabricagao de convidados, desde que ndo seja objecto de venda.”

Aguardentes nao preparadas

Licenciamento de uma destilaria - as instalagdes
A maioria tem pequena dimensao sendo considerados estabelecimentos industriais do tipo 3, cujo licenciamento é competéncia das Camaras Municipais.

Podem acontecer 3 cenarios:

Instalacdes Novas - tem que submeter um projeto de obras e arquitetura a Camara Municipal Local para aprovacao das instalagdes, e depois licenciar a
atividade no Balcdo Unico do Empreendedor (https://eportugal.qov.pt/)

Instalacdes Existentes - desde que cumpram os requisitos (ver verso) pode fazer o licenciamento da atividade no Balcdo Unico do Empreendedor
(https://eportugal.gov.pt/)

Alvara antigo - ou consta da lista dos antigos alvaras, devera requerer a Camara Municipal o seu tutulo de registo, caso o alvara esteja em nome de outra
pessoa pede O respetivo averbamento para seu nome. Depois fazer o licenciamento da atividade no Balcdo Unico do Empreendedor
(https://eportugal.gov.pt/)

Em todos estes casos fica sujeito a vistorias das entidades competentes (Camara Municipal, ASAE, Alfandega)




Licenciamento de uma destilaria - Adquirir o Estatuto de Depositario Autorizado e Autorizagao para Constituicao de Entreposto Fiscal
de produgao

E efetuado mediante preenchimento de formuldrio disponibilizado no sitio da Internet do Portal das Financas
(http://www.portaldasfinancas.gov.pt), menu Alfandegas / IEC/ISV/ Formularios / Formularios Aduaneiros / Mod. 202.1) Pedido de
constituicao de estatuto de depositario autorizado e constituicdao de entreposto fiscal, acompanhado dos seguintes documentos:

e (Copia do licenciamento das instalagdes;

e Copia do cartdao de Cidadao;

* Planta das instalacdes e memaria descritiva, com indicagdao das carateristicas gerais dos reservatérios que delas facam parte e planta
de localizagao;

* Registo do prédio na respetiva conservatéria ou da correspondente inscricao matricial, ou, se for o caso, do respetivo contrato de
arrendamento ou qualquer outro titulo que legitime a utilizacao das instalacdes para o exercicio da atividade;

* Plano de producdo anual previsivel, com indicacdao das taxas de rendimento;

* Registo criminal ou declaracdao de nao condenagao por crime ou contra-ordenacgao tributaria;

* Plano de producdo anual previsivel, com indicacdao das taxas de rendimento;

* Registo criminal ou declaracdao de nao condenacao;






 E proibida a Produgdo de azeite para consumo préprio? NAO

Para quem quer produzir e comercializar tem que
licenciar a actividade.

* CAE 01261 Olival

* CAE 10412 Producao de azeite — Lagares

(Os lagares sdao considerados atividades industriais sendo incluidos na_
Divisdo 10 — Industria Alimentar. Deste modo a producdo de azeite e
considerada actividade sujeita a licenciamento industrial)

* CAE 46332 — Comércio por grosso de azeite, oleo e
gorduras alimentares, esta abrangido pelo Decreto-
Lei n 48/2011.

(ARMAZENISTAS/ EMBALADORES - Um estabelecimento onde se proceda
somente ao armazenamento/embalamento de azeite)



Entidade coordenadora segundo a atividade e tipologia do estabelecimento

05100, 05200, 07100, 07210, 07290, 08111, 08112,
08113, 08114, 08115, 08121, 08920, 085992, 11071, Tipol,2e3
19201, 19202, 24410, 24430, 24440, 24450 e 24460

08931, 10110 a 10412, 10510, 10893, 10911 a Tipole2
10920, 11011 a 11013, 11021 a 11030, 35302,
56210 e 56290.

Tipo 3

Direcdo Geral de Energia e Geologia
(DGEG)

Direcdo Regional de Agricultura e
Pescas (DRAP) territorialmente
competente ou Entidade gestora de
ZER(*)

Camara Municipal territorialmente
competente ou Entidade gestora de ZER



Licenciamento Industrial
Decreto-Lei n.® 73/2015 de 11 de Maio

TIPO 3 — MERA COMUNICACAO PREVIA

0 titulo de utilizacdo devera referir
expressamente o uso industrial da
instalacdo, salvo os estabelecimentos
industriais enquadraveis na parte 2 -A e ou
2 -B do Anexo | ao SIR

0O Industrial deve
comunicar o inicio
da laboracéo - 5 dias

22, Passo - 3 2 Passo -
Submissao do

pedido

1. 2 Passo -
Alvara de
utilizacdo

Pagamento da
taxa

=:Diretamente online, através do balcido do empreendedor
{aaui), sendo que nesse caso devera ser portador de cartao
de cidadao, certificado digital de advogado, solicitador ou
notario, para poder assinar digitalmente os documentos;

=Mos gabinetes de apoio ao empresaric (Camaras
municipais; Loja do cidadao, NERA, etc.




Mera Comunicacgao Prévia - Licenciar a Actividade por acesso direto ao Balcao do Empreendedor (BdE)

A) O feirante/vendedor ambulante

- Ter a atividade de comércio a retalho exercida em feiras ou de modo ambulante (correspondente aos
cddigos da CAE 47810, 47820 ou 47890) declarada nas Financas, como atividade principal ou secundaria;

- Respeitar as disposicOes previstas nos regulamentos municipais do comércio a retalho nao sedentario, dos
municipios onde exercem a atividade, designadamente no que respeita as regras de funcionamento das
feiras e de ocupacao de lugares de venda ou as condicdes para o exercicio da venda ambulante e de
atribuicdo de direito de uso de espaco publico, consoante os casos.

- Obedecer a legislacao especifica aplicavel aos produtos comercializados, referida no artigo 56.2 do RJACSR.



A legislacdo em vigor obriga a que cada transac¢do tenha uma factura para todas as transmissdes de bens ou presta¢des de
servicos, segundo o cddigo do IVA, assim os contribuintes estdo obrigados a emitir fatura, fatura-recibo ou fatura N
simplificada,independentemente da qualidade do adquirente ou do destinatario dos mesmos, ainda que estes ndo a solicitem.

O modo de processamento destes documentos pode ser por:

* Sistemas informaticos que tenham sido certificados pela Autoridade Tributaria e Aduaneira (AT);
* Pré-impressa em tipografias autorizadas pelo Ministro das Financas;

* Via electrdnica (factura electronica);

* Maquinas registadoras, terminais eletronicos ou balancas eletrdnicas;

* As facturas devem conter os seguintes elementos:

* Tém de ser datados e numerados sequencialmente;

* |dentificar o Agricultor ou Empresa (nome ou denominacdo social, morada, NIF, Contactos);
* Preencher relativamente aos clientes: Nome, Morada; n.2 de Contribuinte.

* |dentificar o Produto, Quantidade e Valor;

* Colocar mencdo do Regime de IVA. No caso de pequenos produtores com actividade agricola de caracter acessorio,
mencionar, IVA isento ao abrigo do art.2 53.
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